WMenu a emporter du Chef Pascal Aunger
le vendredi 19, samedi 19 et dimanche 2.0 décembre
;j:i HOTEL D’EUROPE '

27€

Gambas - pois chiches - quivoa
citron confit - crémeunx

Tourvedos de cerf - racives - endives
Pivk lady - sauce poivrade

Comme uv Mont-blane

Petit paiv maison et mignardises

Awila et Hawna seront a votre éconte pour la prise de commande
a partir de lundi g W et jusdqu’a jeundi 12W00 an D4 GD 14 6 76,
par mail reservationsdOheurope.com oun par Messenger.
Le réglement se fera a la commande par carte bancaire par +éléphone (VAD).
Le retrait se fera le vendredi, samedi et dimanche de 101 a 14h.
Si ces horaires posewt un probléme, whésitez pas a vous 'indiduer.



Vins Blavcs
2019 Cstes duRhéwne, Domaine des Escaravailles, La Pownce

2019 Waicon-Villages, Robert Devogent, Les Sardines

2016 TGP Cotes Catalanes, Domaine du Clos des Fées Vieilles Vignes 41€

2015 Graves, Villa Bel-Air

2013 Chardonnay Califorvia, De Loach, Her‘lm@e?esar\/e

Bt quelques vins

(& prix doux)
Pour sublimer votre commande

Vins Rouges

2014, Cotes duRhbue Villages, Domaine Saint Guéry Les Garrigues
2016 Chateanenf du Pape, Domaine André WMathien

2013 Cétes de Provence, Chatean Barbanaun €t Cae Terra

2015 Cornas, Les Terriens

2015 Pinot Noir Classidue, Forge Cellars, Finger Lakes
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Champagne
Champague, Billecart-Salmon, Brut Réserve
Vin de Dessert
2012 WMaury, WMas Amiel, Vintage Blanc
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