
 

 

 

 
 

 

 Bouchées apéritives & végétales 
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St Jacques marinées à l’huile de rose – caviar de citron –  
extrait de pommes   
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* « La Pêche du jour » - laitue glacée au jus de crevettes –  
carottes & mandarines – maltaise 
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Quasi de veau aux cinq saveurs – fleurs de champignons –  
crème de livèche – racines & café 
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Tarte fine à la Fourme d’Ambert – copeaux de poires –  
Beaumes de Venise 
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Demi-lune litchi-framboise – chantilly coco-citronnelle –  
crème glacée eau de rose 

 
 

** Nous vous proposons de prolonger votre soirée du Samedi 10 ou Mercredi 14 Février, dans une de nos 
chambres ou suites, avec une réduction de 50% sur la nuit et petits déjeuner pour 2 ** 

 
Réservations et informations au 04.90.14.76.76 ou sur place 12 Place Crillon – 84000 Avignon. 


