
 

Champagne      

          Pommery  Brut                                  88 €       18 €  

                     

                        Vins Blancs       

2025 IGP Alpilles Les Calans Dme de la Vallongue               29 €          8 €  

2025 Cotes du Rhône                          Dme de la Soumade    31€          8 € 

2022   A.O.P Lirac  « Comtesse Madeleine »     Cht de Monfaucon         48€ 

2025 A.O.C Châteauneuf du Pape               Dme A.Mathieu                     74 €         16 € 

2023 A.O.C Châteauneuf du Pape    « Lucile Avril »  Dme Durieu         92 €    

                    

                   Vins Rosés        

2025 Côtes de Provence  Saint Max                                                    39 €          9 €  

2022    Côtes de Provence  « Fantastique  » Cht  St Marguerite                77 € 

2025   IGP Méditerranée « Inspiration »  X.Vignon                                    27€ 

2025   A.O.P Lirac                              Cht de Monfaucon                               48€             11€ 

   

                    Vins Rouges 

2024     Vin de France « Grenache »   Terroir de Mordorée                       35€   

2021    A.O.C Côtes du Rhône   Château des Tours                                    75 €  

2021    Vin de Pays Vaucluse  Domaine des Tours                                     51 €    

2023      A.O.C Lirac Dme de la Lôyane                                                         34 €        

2023  A.O.C Rasteau  Domaine de la Soumade                  35 €            9 €  

2025    A.O.C Châteauneuf du Pape     Dme Juliette Avril                        85 €           16 € 

2022     A.O.C Châteaunef du Pape « La Croze » Dme la Célestière        98 € 

      

2022 A.O.P Beaujolais "Bien élevé"  Perol Anthony  37 €   



 

 

À LA CARTE 

  

    SALMON GRAVLAX,  

                          XÉRES WHIPPED CREAM                21€ 

 

      TUNA STEAK, ARTICHOKES,   

           RADISHES AND SUMMER VEGETABLES   26€ 

  

BEEF TARTARE 

              PANISSES FRIES, TARRAGON SAUCE      29€ 

 

VENTOUX PORC CHOP 

ROSEMARY AND CHERRY TOMATOES 

PANISSES FRIES                          

                                      1 PERSON                                 36€ 

                                      2 PEOPLE                                 70€ 

 

                          DELICACIES OF THE DAY                 9€ 
 

   CHILDREN’S MENU   15€                 

MENU BISTROT 
35€ STARTER / MAIN COURSE OU MAIN COURSE / DESSERT 

38€ STARTER / MAIN COURSE / DESSERT 
 

       SWEET AND SOUR MELON AND WATER-MELON TARTARE,  

"MANGALACIA" HAM SHAVINGS 

OR 

       SOFT BOILED EGG VELVET AND MUSHROOMS, 

OYSTER MUSHROOMS AND PANCETTA, EMULSION OF FOIE GRAS 

OR 

     MUSSEL AND OCTOPUS SOUP WITH TURMERIC 

COURGETTES FIDDLES AND BASIL 

******* 

   HALF DUCK BREAST WITH PEACHES AND GREEN BEANS 

PRALINE SAUCE 

OR 

SNACKED TUNA, CARPACCIO OF COURGETTES 

AUBERGINE VELOUTÉ, VIRGIN FENNEL       

OR 

 THE SEASONAL VEGETARIAN PLATE 

****** 

  ABRICOT ROTI AU ROMARIN, GLACE AU CARVIS DE PRAIRIES 

OR 

     FEUILLES DE MERINGUE, PÊCHE ET VERVEINE 

OR 

PLATE OF COUNTRY CHEESES, APRICOT CONFIT 


