A noter que chacun des plats de cette carte est susceptible
de contenir des traces d’'un ou plusieurs des allergénes suivants :

Céréales contenant du gluten
(bl¢, seigle, orge, avoine, épeautre, Kamut)
et produits a base de ces céréales
Crustacés et produits a base de crustacés
(Eufs et produits a base d’ceufs
Poissons et produits a base de poisson
Arachides et produits a base d’arachide
Soja et produits a base de soja
Laits et produits laitiers (y compris lactose)

Fruits a coque (amande, noisette, noix, noix de cajou, noix du Brésil,
noix de Macadamia, noix du Queensland et produits a base de ces fruits)
Céleri et produits a base de céleri
Moutarde et produits a base de moutarde
Graines de sésame et produits a base de graines de sésame
Anhydride sulfureux et sulfites > 10mg/kg (ou 10mg/1) en SO2
Mollusques et produits a base de mollusques
Lupin et produits a base de lupin

Nous nous tenons a votre disposition
pour trouver le plat qui vous conviendra.

L’EVEIL DES SENS
74€
THON DE MEDITERRANEE

Juste Grillé, Fenouil, Aubergines et Miso,
Creme Fumée

Ou

CREVETTE LAQUE
Au Jus de Carapaces Pilées, Foie Gras Poché,
Courgettes de Pays, Prunes, Sabayon

BoSocSo

LOTTE POCHEE
Au Jus d’Arétes Torréfiées et Safran,
Vert et Cotes de Blettes,
Moules et Pignons de Pin

Ou

PIECE DE VEAU A LA SARRIETTE
Civet de Champignons, Oignon des Cévennes,
Lard Colonnata, Haricots Beurre

BocSoc>e

MI-FIGUE, MI-RAISIN
Crémeux d’Amandes

Ou

TOMATE CONFITE, ZEPHYR
Chocolat Blanc, Sorbet Green Zébra



COULEURS, SAVEURS & PARFUMS
DES JARDINS DE PROVENCE

80€

CARPACCIO DE LEGUMES ET FRUITS D’ETE
Aigre Doux
Au Miel de Chitaignier

VELOUR DE COURGETTES
Courgettes Violons et Prunes
Emulsion de Roquette

HARICOTS BEURRE, CHAMPIGNONS
Epinards Fanés, Jus de Péches,
Et Pignons de Pin

TOMATE CONFITE, ZEPHYR
Chocolat Blanc, Sorbet Green Zébra

MENU INSPIRATION

EN QUATRE SERVICES 98€ (Poisson ou Viande)
EN CINQ SERVICES 115€

Sélection de fromages sur demande 21€*

THON DE MEDITERRANEE
Juste Grillé, Fenouil, Aubergines et Miso,
Creme Fumée

CREVETTE LAQUE
Au Jus de Carapaces Pilées, Foie Gras Poché,
Courgettes de Pays, Prunes, Sabayon

LOTTE POCHEE
Au Jus d’Arétes Torréfiées et Safran,
Vert et Cotes de Blettes,
Moules et Pignons de Pin

PIECE DE VEAU A LA SARRIETTE
Civet de Champignons, Oignon des Cévennes,
Lard Colonnata, Haricots Beurre

MI-FIGUE, MI- RAISIN
Crémeux d’Amandes



